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LE DOMAINE

Exploitation familiale de 5 hectares située dans Lavaux, Yves-Alain Perret a repris le fl ambeau de son grand-
père, artisan-vigneron du village de Savuit. Il emploie quelque 15 personnes durant les vendanges.

Des vignes à la bouteille en passant par la cave, Yves-Alain travaille de manière artisanale afi n de garder cette 
philosophie familiale du travail de la vigne. Il allie tradition, qualité et innovation.

C’est avec plaisir qu’il nous reçoit dans sa cave (qui est aussi son local de travail) située dans le village buco-
lique et vigneron de Savuit (Lutry), toujours disponible pour nous faire part de sa passion : la vigne et le vin.

LES VINS

Vins blancs

Vins rouges

Châtalet
Au caractère minéral craieux, 
pimpant de fraîcheur, fi nesse 
et élégance.

Villette
Au caratère fl oral, onctueux, 
essence de fl eur de Chasselas 
(tilleul), rond, tendre, équili-
bré.

Chardonnay
Issu de vendanges semi-tardives 
(passerié), cépage fl oral, fruits 
confi ts, moelleux, plein d’exo-
tisme.

Châtalet 

Belle combinaison harmonisée plusieurs mois 
en fût de chêne, d’un judicieux assemblage de 
belle couleur rubis, de :
 
Pinot noir (fi nesse et souplesse), Plan Robert 
(virilité et épices), Merlot (stucture), Gamay  
(fruit de l’élégance).

Merlot
Couleur sombre et intense, riche, puissant et 
structuré. Vin de garde, d’un potentiel tanique 
au caratère corsé et cerises noires.

La barrique lui offre un soutien vanillé et tor-
réfi é.

Sans oublier : Le Mousseux Chapagnol et le rosé de Pinot Noir qui complètent sa carte


